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La madera en la 
construcción de 

barricas

Castell de Castellet

1 de Marzo de 2014

Incidencias de la madera en el vino:

- color

- aroma

- gusto

Grado de polimerización de taninos



2

Quercus petraea Quercus alba
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Quercus pyrenaica

- MÁS INTENSO

- más aportación de todo

- buscar el equilibrio en función de los volumenes

Castanea sativa

- alta cantidad de taninos

- madera menos densa

- mayor oxidación

- ideal para fermentaciones

- aromáticamente muy rica

- maduración de la madera más rápida
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